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Wer deckt den raffiniertesten Tisch?

Beim »Gastronomiepreis 2011« fur Oberbayern versetzen die Auszubildenden ihre Jury in groRes Staunen
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Freuen sich tiber ihre erste , Vorhiirde": Die Auszubildenden im Service-Bereich: (vorne v.1.)Va-
nessa Baupourdas, Verena Gartner, Sophie Horn und Hannes Schmeling. Und mit ihnen unter
anderem Gastro-Preisausrichter Hans-Jiirgen Hautmann (r.) und Giinter Groltegger (l. oben).

Starnberg - Sie haben sich or-
dentlich ins Zeug gelegt und
mit Bravour die ihnen gestell-
ten Aufgaben gelost - trotz
einer gehorigen Portion Lam-
penfieber. Und so freute sich
denn auch Hans-Jiirgen Haut-
mann, der mit verschiedenen
Partnern den ,Gastronomie-
preis 2011" veranstaltet, tber
einen gelungen Abend und
liber viele zufriedene Azubis
im Tutzinger Hof in Starnberg.

Unter dem Titel ,Azubis im
Rampenlicht” hatte Hautmann
gemeinsam mit dem Wirtepaar
Eveline Ofner und Gilinter Grofi-
egger 2zu einem Flinf-Ginge-
Menu in den Tutzinger Hof
geladen, Wahrend in der Kiiche
die einzelnen Gerichte vorberei-
tet wurden, was auf einen Groli-
bildschirm in den Gaststube
libertragen wurde, waren Va-
nessa Baupourdas, Sophie Horn,
Verena Gartner und Hannes
Schmeling (der iibrigens mit der
Boxlegende entfernt verwand
ist) damit beschaftigt, ihre Ti-

Ein schin dekorierter Tisch
lidt zum Verweilen...

sche — besser: ihre Tafeln - ein-
zudecken. Mit viel Raffinesse
und Liebe zum Detail, was ihnen
vom geladenen Fachpublikum -
bestehend aus Koéchen, Hote-
liers, Geschaftsfihrern von
Brauereien und Gastro-Zuliefe-
rern - sodann attestiert wurde.
50 machte eine Auszubildende
inre Liebe zu Afrika zum Thema

ihrer Tischdekoration, ein weite-
rer Tisch stimmte bereits auf die
bevorstehende Weihnachtszeit
ein und wieder eine andere Tafel
entfuhrte die Gaste in die Welt
von Helloween,

Aber nicht nur eine phantasie-
volle Tischgestaltung galt es zu
bewerten, sondern ebenfalls die
logistischen Fahigkeiten der Aus-
zubildenden, die bereits in ihren
Hausern bedienen. Schaffen sie
es, die jeweiligen Ginge in
einem Schwung zu servieren?
S5ind die Glaser stets gefullt?
Oder stehen die Teller zu lange
am Tisch? lhrem Ausbildungs-
ziel - perfekt und aufmerksam
bedienen - sind die vier jungen
Leute schon sehr nahe, wie man
sich am Montagabend lberzeu-
gen konnte. Ubrigens: Bei der
Bewertung der Tische sollte es
schliellich zu einer Patt-Situa-
tion kommen, zwei Deko-ldeen
hatten es dem Publikum beson-
ders angetan.

Bei den jungen Kdchen - wie ...

auch die angehenden Service-

kraften alle aus renommierten
Hausern der Region — wird die
Wahl ebenfalls nicht fallen.

LEinen Azubi-Preis auf einem
derart hohen Miveau, habe ich
selten erlebt”, sagte Gastropreis-
ausrichter Hautmann, Dem Urteil
schliefben wir uns gerne an. Die
Preisverleihung fur die Koche fin-
det am 14. November in Gar-

und ein gutes, leckers
Menii ohnehin.Fotos (3): Atlas/fkn



