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See-Hotel
Riessersee

fur Qualitat und Gastfreundschaft

ausgezeichnet!

astronomiepreis

Oberbayern 2009

Garmisch-Partenkirchen - Das See-Hotel Riessersee
begeistert nicht nur durch seine traumhaft schone
Lage an einem der schonsten Gebirgsseen Europas,
sondern auch mit seiner Kuiche auf hohem Niveau:
Das bestatigte sich erst jungst wieder, als die Hoteliers
Barbara und Michael Lorenz in Anwesenheit von Bur-
germeister Thomas Schmid von Hans-Jurgen Haut-
mann, Chef der Agentur HIH-Marketing, den Gastro-
nomiepreis Oberbayern Uberreicht bekamen. In
zwanzig verschiedenen Kategorien stellten sich dabei
nahezu 200 Restaurants und Hotels dem erstmals
ausgeschriebenen Wettbewerb um besondere Quali-
tat und Gastfreundschaft. In der Kategorie ,gehobene
Kuiche” konnte nach einem strengen Auswahlverfah-
ren das Riessersee-Team mit seinen zwanzig Mitar-
beitern den 2. Platz erringen. Die anspruchsvolle Kon-
kurrenz lief von Marz 2008 bis Méarz 2009 ein Jahr
lang und bestand aus Berichten der Restauranttester,
einer Fragebogen-Abstimmung durch die Gaste und
einer zusatzlichen Internet-Umfrage - alles lief in so-
genannten ,Mystery checks’, also vollkommmen an-
onym. Gepruft wurden Essen, Trinken, Service, Am-
biente, nicht zuletzt der Sanitarbereich und auch die
Preisgestaltung. ,Dies ergab’, so Hautmann, ,ein sehr
gutes Gesamtbild uber die Teilnehmer".

Der Gastronomiepreis wird bereits in Hessen, Fran-
ken, Rheinland-Pfalz und Thuringen verliehen und ist
fur Gaste ein verlassliches Gutesiegel, bei einem ge-
pruften und ausgezeichneten Betrieb gut aufgehoben
Zu sein.

.Dafur, dass in unserem Haus auf hohem Niveau ge-
kocht und besondere Gastfreundschaft gepflegt wird’,
sagt Michael Lorenz, ,garantiert unser Kiichenchef:
Hans-Jorg Seemuller”. Der geburtige Garmisch-Par-
tenkirchner hat seine vielfaltigen gastronomischen
Erfahrungen in der grof3en weiten Welt gemacht, un-
ter anderem in den USA, in Portugal, in Lech am Arl-
berg und nicht zuletzt bei Kafer-Catering.

.Der Erfolg beim Gastronomiepreis-Wettbewerb zeigt
uns ein weiteres Mal’, ist Hotel-Chefin Barbara Lorenz
uberzeugt, ,dass wir auf dem richtigen Weg sind, seit
wir das Haus vor vier Jahren Ubernommen haben"”.
Das Viersterne-Hotel direkt am herrlichen Riessersee
verfugt Uber sieben Appartements und Suiten und
bietet moderne Wohlfuhl-Atmosphare in allen Rau-
men: Die Restaurants mit ihren 200 Platzen und dem
Wintergarten prasentieren sich in mediterranem Am-
biente, die Seeterrasse bietet mit 240 Platzen Sonne
und Bergblick Idylle pur. Seit jeher ist das Hotel auch
Stelldichein fur prominente Besucher aus Politik und
Show-Business. = wk



