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Bayer. Untermain. Neun Gaststatten aus
der Region haben bei der Verleihung des
diesjahrigen frankischen Gastronomieprei-
ses eine Auszeichnung bekommen. Die
Auszeichnungen werden in 25 Kategorien

vergeben. Die Tester des Gastronomieprei-
ses besuchen die jeweiligen Gaststatten,
testen und bewerten sie. Auch die Giste
konnen per Abstimmungskarten wahlen,
beurteilen und abstimmen.
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Gutsschenke ,, Lauterhof”’

Villa Marburg

in Obernburg Eisenbach
Ausgezeichnet in der Kategorie:

Ausflugslokal

Die Gutsschanke Lauterhof hat
eine idyllische Lage und ist sehr
gemditlich. Das Rindfleisch, das
dort serviert wird ist aus eige-
ner Zucht. Hinter dem Haus
gibt es ein Hirschgehege mit
Wildtieren aller Art, damit vor
allem die kleinen Gaste was
zum Staunen haben. Fiir die
Erwachsenen gibt es als beson-
deren Gaumenschmaus
Schnépse und Likére, aus eige-
ner Herstellung versteht sich.

Restaurant ,Zum alten Rentamt”

in Klingenberg
Ausgezeichnet in der Kategorie:
Edle Kiiche

Edle Produkte genieRen in an-
genehmer Wohfiihlatmospha-
re, da sind Sie im Restaurant
»Zum alten Rentamt” in Klin-
genberg genau richtig! Das
Restaurant zeichnet sich beson-
ders durch seine umfangreiche
Weinkarte aus, die flr jeder-

mann einen leckeren Tropfen | Gewiirzlidchen mit seiner gro-

in Heigenbriicken
Ausgezeichnet

in der Kategorie:

4 Sterne

Die Villa Marburg vereint
Hotel, Restaurant und
Weinstube, sie hat eine
idyllische, ruhige Umge-
bung und liegt mitten
innerhalb  eines Parks.
Die Zimmer sind mo-
dern und luxurios ausge-
stattet, mit direktem Blick auf
den Lohrbach. Die Kiiche bietet
exquisite und frankische Kost-
lichkeiten in einem kinder-

freundlichen

Restaurant, das
auch bestens fiir Familienfeiern
jeder Art und GroRe geeignet
ist.

Hohe-Wart-Haus

in Aschaffenburg
Ausgezeichnet in der Kategorie:

Biegarten/Weingarten/Gartenlokal

und Ausflugslokal

Ob Sommer oder Winter - das
,Wirtshaus im Spessart”, Hohe-
Wart-Haus ist immer ein belieb-
tes Ausflugsziel. Ob Sie
nur wandern maéchten
oder eine Feierlichkeit aus-
richten wollen — im Hohe-
Wart-Haus sind Sie in je-

kel tranchiert werden, am Grill
Speisen zubereitet werden oder
beim Kaffeerosten.
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Weinlokal ,, Woischaiéin

in Mespelbrunn
Ausgezeichnet in der Kategorie:
Weinlokal

Das Lokal ,Woischaian” zeichnet
sich durch sein groRes Weinsor-
timent und seine edlen
Tropfen erlesener Giin-
ter-Strack-Weine aus.
Hier wird der Spessart-
rauberbraten noch wie in
alten Zeiten am offenen
Kamin gegrillt, der frische
Zander und die Forelle
kommt dierekt aus dem
Mespelbrunner  SchloB-
teich und den hausge-

Restaurant

machten  Apfelkuchen
Sonntags frisch vom Blech!

gibt's

,,Zum goldenen Schwert”

in Klingenberg
Ausgezeichnet in der Kategorie:
mediterrane Kiiche

Griechenland ist mein Geburts-
land, Deutschland wurde zu
meiner Heimat. Die Schweiz, Ita-
lien, Afrika und Persien waren
meine beruflichen Zwischensta-
tionen. Diese Lander haben ei-
nen Einfluss auf meinen Kochstil
hinterlassen, der eine klassische,

bereit halt.

Ein weiteres Highlight, das das
Restaurant zu etwas besonde-
ren macht, ist das hauseigene

Hotel und Gasthof ,, WeiBes RoB”

Ren Gewiirzvielfalt. Dort kon-
nen Sie wahrend einem Restau-
rantbesuch in die Gewiirzwelt
eintauchen und einkaufen.

dem Fall richtig! Das ist
Gastronomie zum Anfas-
sen: Der Gast ist live dabei,
wenn Génse und Spanfer-

Gasthaus , Zum Riesen”

traditionelle Kiiche mit mediter-
raner Note beinhaltet.”, so Ku-
chenchef Dimitrios Kipouros. In
dem traditionsreichen und éltes-

ten Gasthaus in Klingenberg
gibt es exzellentes Essen aus fri-
schen, regionalen Produkten
und dazu hervorragende Weine.

Gasthaus ,, Zur Post”

in Kleinostheim
Ausgezeichnet in der Kategorie:
internationale Kiiche

Eine gelungene Kombination
der traditionellen alten Kiiche
und internationalen  Einflis-
sen.

Lassen Sie sich von der kreati-
ven Kiiche im ,Weilen RoR”
tiberaschen! Es bleiben keine
Wiinsche offen, der vielfalti-
gen Kiiche sind keine Grenzen
gesetzt.

Abt- und Schii

ferstube

in Amorbach
Ausgezeichnet in der Kategorie:

Edle Kiiche

In einem ehemaligen Klostergut der Benediktiner | ter
empfingt einen kultivierte Atmosphére und eine stil-
volle Architektur. Vera und Herbert Ullrich pflegen
hier ein Refugium der Ruhe, Besinnlichkeit und der
Zeit fiir innere Einkehr. In diesem wunderbaren Um-
feld lassen sich die erlesenen Kostlichkeiten aus Ki-
che und Keller so richtig genieRen. Ein besonderer
Service wird vom franzésischem Charme des Herrn
Lamboley dirigiert und in der Kiiche steht ein Meis-

seines
Faches: 15
Punkte im
Gault Mil-
lau, seit
vielen Jah-

in Miltenberg

Ausgezeichnet in der Kategorie:

in Amorbach
Ausgezeichnet in der Kategorie:

Br G ‘Brauer

GenieRen Sie in Deutschlands | sen” ist ja auch urgemiitlich.

éltestem Gasthaus
frankische Gastlichkeit.
Zu jedem Gericht auf
der Karte wird ein an-
deres Bier empfohlen.
Traditionell und
gleichzeitig einmalig,
da fihlen sich Gaste
gleich welchen Alters
und welcher Profession
wohl. Kein Wunder das
Gasthaus ,Zum Rie-
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ren ein Michelin-Stern — Achim Krutsch und sein
Team haben sich den Gastronomiepreis Franken
2008 in der Edlen Kiiche mehr als verdient.

<{

Das Gasthaus zur Post ist ein
langjéhriger  Familienbetrieb,

Gasthaus mit eigener Schlachtung

Biergarten und die Kronung ist
der selbstgebackene Kuchen..

mit urigem Ambiente und
saisongerechter Kiiche, aus
eigenem Anbau und der ei-
gener  Schlachtung. Das
Gasthaus hat dieses Jahr sein
140. Jubildum und ist ein be-
liebtes Ausflugslokal, zu dem
man mit Kind und Kegel
schén  hinwandern  kann.
Natiirlich gibts es in dem
Ausflugslokal auch einen

Hotel ,, Schmitt”

in Ménchberg
Ausgezeichnet in der Kategorie:
Urlaubshotel/Ferienhotel

Mit Leidenschaft und Liebe verwdhnt Sie die Kiichenb-
rigade jeden Tag aufs Neue mit feinen Kostlichkeiten.
Marktfrischer Einkauf, sowie die Verwendung saison-
aler und regionaler Produkte gehoren zum Selbstver-
standnis der zeitgemaRen Kiiche des Hotels Schmitt.
Auch die Weinkarte lasst keine Wiinsche offen, Fran-
kenweine und internationale Gewichse verwdhnen Ih-
ren Gaumen. Fiihlen Sie sich als Gast wie zu Hause und
genielRen Sie lhren wohlverdienten Urlaub.




